
 Hamburger colorati e vegani



INGREDIENTI

Farina di grano tenero

tipo “0”, semola di grano

duro, zucchero, destrosio,

fiocchi di patate, 

glutine vitale di frumento,

sale, emulsionanti:

E471, E472e, agente di

trattamento della farina:

E300, enzimi.

Può contenere sesamo,

soia, senape e lupino.

PROCEDIMENTO

Impastare con spirale per 5’ + 8’,

temperatura finale di impasto 26°C. 

Far riposare per 30’, spezzare e

formare a piacere in pezzature

da 80/100gr. 

Far lievitare in cella a 30°C con

umidità per 60’.

Infornare e cuocere a 240°C per

7’/8’.

Conservare in luogo fresco e

asciutto (T<20°C; UR<70%)

RICETTA: 

-MASTRO HAMBURGER... 10KG

- ACQUA... 5LT

- OLIO GIRASOLE... 0,4LT

- LIEVITO... 0,25KG

MASTRO HAMBURGER&HOT DOG
Semilavorato per pane morbido senza latte per produrre con

la massima facilità pane soffice per hamburger, hot dog e

sandwich.



MASTRO VEGGY&YOU

PROCEDIMENTO:

Mescolare Veggy&You con l’acquafredda amalgamando bene

il tutto.

Lasciar gonfiare il composto infrigorifero per almeno

15 minuti.

Lavorare per formare burger,polpette, ripieni e

cuocere in padella oin forno.

È possibile insaporire l’impasto apiacere con pepe,

spezie, erbearomatiche, pomodori secchi, pangrattato,

verdure, olio e tanto altro.

RICETTA BASE:

-Veggy&You gr.300

-Acqua Fredda gr.550

-Olio di Oliva gr.50

INGREDIENTI:

Miscela proteica di proteine di pisello (49%), riso

estruso, addensante (i): metilcellulosa E 461; semola

di mais, olio di colza, sale, aromi, farina di semi di

girasole, spezie, colorante alimentare: succo di

barbabietola in polvere: polvere di caramello

istantaneo, (sciroppo di glucosio, maltodestrina,

zucchero) erbe, aroma affumicato, pastinaca in polvere,

acido (i): acido citrico E 330, cipolla in polvere.
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