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ATTREZZATURE DA LABORATORIO
Stampi e tortiere in alluminio - Planetarie - Temperatrice cioccolato



STAMPI DECORA

Stampo Mini Beatrice 16x16xH6cm pz singolo
cod: 14DEC044

17,25€ + iva

Stampo Sophia Ø24xH10cm pz singolo
cod: 14DEC042

24,44€ +iva

Stampo Mini Alice Ø10xH5cm pz singolo
cod: 14DEC041

6,36€ +iva

Stampo Mini Beatrice in alluminio pressofuso di alta qualità, un
materiale che garantisce una massima resistenza all’usura e
un’assoluta anti-aderenza. Ideale per realizzare preparazioni
dolci e salate dalle forme perfette.

Stampo Sophia in alluminio pressofuso di alta qualità, un
materiale che garantisce una massima resistenza all’usura e
un’assoluta anti-aderenza. Ideale per realizzare preparazioni
dolci e salate dalle forme perfette.

Stampo in alluminio pressofuso di alta qualità, un materiale che
garantisce una massima resistenza all’usura e un’assoluta anti-
aderenza. Ideale per realizzare mini preparazioni dolci e salate
dalle forme perfette.
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PLANETARIE 5-10LT
PROFESSIONALI DA BANCO

TORTIERE IN LAMIERA ALLUMINATA

Ø120xH45mm | cod: 65POR926 | 3,34€/pz +iva
Ø140xH45mm | cod: 65POR721 | 5,45€/pz +iva
Ø160xH45mm | cod: 65POR722 | 5,67€/pz +iva
Ø180xH45mm | cod: 65POR715 | 6,01€/pz +iva
Ø200xH45mm | cod: 65POR716 | 6,35€/pz +iva
Ø220xH45mm | cod: 65POR717 | 6,70€/pz +iva

Piccola mescolatrice planetaria realizzata con gli standard di potenza e robustezza
e consente all’utilizzatore di eseguire tutte le lavorazioni come nelle planetarie di
grosse dimensioni. Interamente progettata e costruita in Italia, assemblata con una
meccanica di grande precisione, affidabilità e resistenza. Sicurezza garantita con
applicazione di tutti gli accorgimenti necessari per l’attrezzatura professionale.
Macchina disponibile anche con struttura completamente in acciaio inox.

Macchina interamente progettata e costruita in Italia, assemblata con una
meccanica di grande precisione, grande affidabilità e resistenza. Sicurezza
garantita con applicazione di tutti gli accorgimenti necessari per l’attrezzatura
professionale. Macchina disponibile anche con struttura completamente in
acciaio inox.
Disponibile in versione NERA, ROSA o GRIGIO ANTRACITE

Ø240xH45mm | cod: 65POR723 | 7,21€/pz + iva
Ø260xH45mm | cod: 65POR739 | 7,55€/pz +iva
Ø280xH45mm | cod: 65POR726 | 5,46€/pz +iva
Ø300xH45mm | cod: 65POR740 | 6,05€/pz +iva
Ø320xH45mm | cod: 65POR724 | 9,18€/pz +iva
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Planetaria professionale da 10 lt da banco
cod: 60CON006-PL1610B| 1.968,77€ + iva

Planetaria professionale da 5 lt da banco
cod: 60CON003-PL165B | 1.390,58€ + iva
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PLANETARIA KITCHENAID

TEMPERATRICE CHOCOTEMPER

Planetaria Kitchenaid Heavy Duty 7 litri pz singolo
cod: 01ROS046 | 959,50€ + iva

Temperatrice Chocotemper da banco da 5,5kg pz singolo
cod: 71BIO007| 3.700€ + iva

Questa classica planetaria presenta un design in metallo robusto
pressofuso e resistente e una finitura arrotondata liscia. Pulirla è
semplicissimo. Il motore a trasmissione diretta è silenzioso e solido,
mentre il movimento planetario originale garantisce una miscelazione
veloce e completa. Design con dispositivo di sollevamento del
recipiente. Accesso facilitato alla ciotola e agli accessori.
CARATTERISTICHE:
-Potenza 325W, 1,3 CV
-Giri al minuto 40-200
-Voltaggio, frequenza: 220-240V/ 50-60 Hz
-Capacità 6,9 L ciotola in acciaio inox con maniglia
-Velocità 10
-Peso: 12,2kg
ACCESSORI INCLUSI:
-Coperchio versatore
-Frusta a undici fili ellittica in acciaio (si lavastoviglie)
-Frusta piatta in alluminio (si lavast.)
-Gancio impastatore in alluminio (si lavast.)

Chocotemper Top scioglie il cioccolato all’interno della vasca riscaldata da 5,5kg
mentre il raffreddamento del cioccolato avviene nella coclea tramite gas
refrigerante. La temperatrice da banco è dotata di dosatore elettronico a pedale
per dosare la corretta quantità di cioccolato negli stampi, due motori distinti per
la vasca e la coclea, modalità standby per mantenere il cioccolato sciolto durante
la notte, sblocco coclea, inversione di marcia della coclea per svuotare al meglio
la macchina, spegnimento assistito in modo da arrestare la temperatrice nella
maniera corretta e possibilità di salvare programmi per ogni tipologia di
cioccolato.
INFO TECNICHE:
– Capacità vasca: 5,5 kg
– Voltaggio: 110/220 V
– Potenza: 1,1 kW
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ABBATTITORI

Abbattitori da 3,5,7,10,15 Teglie

Armadio Refrigerato, sia singolo che doppio

Abbattitori da Pasticceria e Gelateria.

Temperatura: -40/+10 C

-3 Teglie: modello RF23A: 2.200,00€ +IVA
-5 Teglie: modello RF50A: 3.100,00€ +IVA
-7 Teglie: modello RF70A: 5.500,00€ +IVA
-10 Teglie: modello RF100A: 5.800,00€ +IVA

Armadio Refrigerato: Temperature: -25/ -18 C
-Statico: mod. 688S: 3.400,00€ +IVA
-Ventilato: mod. 688V: 3.700,00€ +IVA

ARMADIO REFRIGERATO

POSSIBILITÀ DI RICHIEDERE PREVENTIVI PER
CELLE NEGATIVE SU MISURA!
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VETRINA DA ESPOSIZIONE

VETRINA CON CARAPINE 

Vetrine da esposizione per Pasticceria, Gelateria o Ristorante.

Modello Elettronico con Sbrinamento Automatico e Luce Led Interna,
temperatura: +2/+8 C
-Frost 350 ps: 2.600,00€ +IVA NERO (vetrina solo frontale)
-Frost 350 ps Glamour: 3.200,00€ +IVA NERO (vetrina frontale e laterale)

Modello Glamour: Temperatura: -18/-23 C
-Glamour Tower W BIANCA: 4.700,00€ +IVA
-Glamour Tower B NERA: 4.700,00 +IVA

Vetrina doppia: TWIN 40  temperature:
+2/+8 C e -18/-23 C

 4.100,00€ +IVA

Vetrina Carapine per gelato: temperatura: -5/-20 C
Combi 4C: 2.500,00€ +IVA
Combi 8C: 3.200,00€ +IVA


